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Nasce il progetto Nasce il progetto PPUNTI DI AFFEZIONE FIVIPUNTI DI AFFEZIONE FIVIPUNTI DI AFFEZIONE FIVIIPUNTI DI AFFEZIONE FIVIPUNTI DI AFFEZIONE FIVIPUNTI DI AFFEZIONE FIVIPUNTI DI AFFEZIONE FIVI voluto per voluto per

l’appunto dalla l’appunto dalla FF g pg pg p iFederazione Italiana Vignaioli  IndipendentiFederazione Italiana Vignaioli  IndipendentiFederazione Italiana Vignaioli  IndipendentiFederazione Italiana Vignaioli  Indipendenti in in

collaborazione con i ristoratori e gli enotecari che propongo nellacollaborazione con i ristoratori e gli enotecari che propongo nella

carta dei vini le etichette dei vignaioli indipendenti. L’idea alla base ècarta dei vini le etichette dei vignaioli indipendenti. L’idea alla base è

quella di promuovere ilquella di promuovere il bere consapevolebere consapevolebere consapevolebere consapevolebere consapevolebere consapevole, il consumatore deve, il consumatore deve

sapere cosa beve e deve bere con moderazione. Aderiscono allasapere cosa beve e deve bere con moderazione. Aderiscono alla

Federazione i produttori che lavorano e producono in un determinatoFederazione i produttori che lavorano e producono in un determinato

territorio e si prodigano per promuoverlo e tutelarlo. I locali aderentiterritorio e si prodigano per promuoverlo e tutelarlo. I locali aderenti

all’iniziativa sono segnalati sul sitoall’iniziativa sono segnalati sul sitoall’iniziativa sono segnalati sul sito  www. vi.ittwww. vi.itwww. vi.itwww. vi.itwww. vi.it  e nei social networke nei social network

della Federazione. Inoltre, tutti gli esercizi che hanno collaborato aldella Federazione. Inoltre, tutti gli esercizi che hanno collaborato al

progetto saranno presenti alla manifestazione annuale “Mercato deiprogetto saranno presenti alla manifestazione annuale “Mercato dei

Vini dei Vignaioli Indipendenti” che si svolgerà a Piacenza sabato 29 eVini dei Vignaioli Indipendenti” che si svolgerà a Piacenza sabato 29 e

domenica 30 novembre.domenica 30 novembre.

I ristoratori o gli enotecari interessati a partecipare devono inviareI ristoratori o gli enotecari interessati a partecipare devono inviare

una richiesta presso la segreteria vi a:una richiesta presso la segreteria vi a: info@ vi.itinfo@ vi.it@   o telefonare al numero 366 3898705.  o telefonare al numero 366 3898705.

In questo modo gli operatori si impegnano  a vendere e promuovere i vini di almeno quindici Vignaioli Indipendenti provenientiIn questo modo gli operatori si impegnano  a vendere e promuovere i vini di almeno quindici Vignaioli Indipendenti provenienti

da cinque differenti regioni d’Italia, inseriscono le aziende e il logo della Federazione nellada cinque differenti regioni d’Italia, inseriscono le aziende e il logo della Federazione nellada cinque differenti regioni d’Italia, inseriscono le aziende e il logo della Federazione nella wine listwine list wine list e realizzano uno corner a e realizzano uno corner a

loro dedicato.loro dedicato.

Ai Punti d’affezione verranno inviati gratuitamente un grembiule brandizzato, una vetrofania con il logo contornato dalleAi Punti d’affezione verranno inviati gratuitamente un grembiule brandizzato, una vetrofania con il logo contornato dalle

parole parole B pBevi Fivi – Fivi ConsapevoleBevi Fivi – Fivi Consap eBevi Fivi – Fivi ConsapevoleBevi Fivi – Fivi ConsapevoleBevi Fivi – Fivi ConsapevoleBevi Fivi – Fivi Consapevole e pannelli espositivi (in italiano e inglese) che spiegano nel dettaglio cos’è la Fivi. e pannelli espositivi (in italiano e inglese) che spiegano nel dettaglio cos’è la Fivi.
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Riparte il progetto “Chianti fresco:Riparte il progetto “Chianti fresco:

gustalo a 16 gradi”. Il Consorziogustalo a 16 gradi”. Il Consorzio

Vino Chianti, come l’anno scorso,Vino Chianti, come l’anno scorso,

torna a proporre il consumo deltorna a proporre il consumo del

vino rosso anche durante l’estate.vino rosso anche durante l’estate.

La chiave...La chiave...

“CHIANTI“CHIANTI…… GUSTALO GUSTALO
FRESCO!”FRESCO!”

enter your keyword...enter your keyword...



18/06/14 12:43PROGETTI FIVI PER UN BERE CONSAPEVOLE | Excellence Magazine

Pagina 2 di 3http://excellencemagazine.it/progetti- vi-per-un-bere-consapevole/#.U6FtRRZSV5k

Submit CommentSubmit Comment

Posted on mar 10, 2014 inPosted on mar 10, 2014 in ArticoliArticoliArticoli

homehomehome || | no responsesno responsesppp

Posted on gen 20, 2014 inPosted on gen 20, 2014 in

AbbinamentiAbbinamentiAbbinamenti | | | no responsesno responsesno responsesp

Posted on dic 13, 2013 inPosted on dic 13, 2013 in Posted on dic 13, 2013 in Caffè,Caffè,Caffè,

Locali e BarLocali e BarLocali e Bar || | no responsesno responsesno responses

Posted on nov 28, 2013 inPosted on nov 28, 2013 in Posted on nov 28, 2013 in Caffè,Caffè,Caffè,,

Locali e BarLocali e BarLocali e Bar || | no responsesno responsesppp

Posted on nov 26, 2013 inPosted on nov 26, 2013 in Posted on nov 26, 2013 in Caffè,Caffè,Caffè,

Locali e BarLocali e BarLocali e Bar || | no responsesno responsesno responsesp

Posted on nov 14, 2013 inPosted on nov 14, 2013 in Posted on nov 14, 2013 in Caffè,Caffè,,,

Locali e BarLocali e BarLocali e Bar || | no responsesno responsesppp

Posted on ott 21, 2013 inPosted on ott 21, 2013 in Posted on ott 21, 2013 in Caffè,Caffè,Caffè,,

Locali e BarLocali e BarLocali e Bar || | no responsesno responsesno responsesp

Posted on ago 30, 2013 inPosted on ago 30, 2013 inPosted on ago 30, 2013 in Caffè,Caffè,,,,

Locali e BarLocali e BarLocali e Bar || | no responsesno responseso espo seso espo sesp

Posted on giu 6, 2014 inPosted on giu 6, 2014 inPosted on giu 6, 2014 in ArticoliArticoliArticoli

homehomehome || | no responsesno responsesppp

Posted on giu 3, 2014 inPosted on giu 3, 2014 inPosted on giu 3, 2014 in ArticoliArticoli

homehomehome || | no responsesno responsesno responsesp

Posted on mag 23, 2014 inPosted on mag 23, 2014 inPosted on mag 23, 2014 in ArticoliArticoli

homehomehome || | no responsesno responsesno responses

Posted on mag 23, 2014 inPosted on mag 23, 2014 inPosted on mag 23, 2014 in ArticoliArticoliArticoli

homehomehome || | no responsesno responsesppp

Posted on mag 19, 2014 inPosted on mag 19, 2014 inPosted on mag 19, 2014 in ArticoliArticoliArticoli

homehome || | no responsesno responsesno responsesp

Posted on apr 30, 2014 inPosted on apr 30, 2014 in

RistorazioneRistorazioneRistorazione || | no responsesno responsesppp

Posted on apr 2, 2014 inPosted on apr 2, 2014 inPosted on apr 2, 2014 in ArticoliArticoliArticoli

homehome || | no responsesno responsesno responsesp

Posted on giu 12, 2014 inPosted on giu 12, 2014 in Posted on giu 12, 2014 in ArticoliArticoliArticoli

homehomehome || no responsesno responsesppp

Posted on nov 27, 2013 inPosted on nov 27, 2013 inPosted on nov 27, 2013 in HorecaHorecaHoreca ||

no responsesno responsesno responsesp

Posted on nov 21, 2013 inPosted on nov 21, 2013 inPosted on nov 21, 2013 in ArticoliArticoli

homehomehome || no responsesno responsesno responses

Posted on ott 21, 2013 inPosted on ott 21, 2013 in Caffè,Caffè,Caffè,,

Locali e BarLocali e BarLocali e Bar | | no responsesno responsesppp

Posted on ago 27, 2013 inPosted on ago 27, 2013 in

HotellerieHotellerieHotellerie | | | no responsesno responsesno responsesp

Posted on ago 27, 2013 inPosted on ago 27, 2013 in

HotellerieHotellerieHotellerie | | | no responsesno responsesppp

Posted on lug 30, 2013 inPosted on lug 30, 2013 in Posted on lug 30, 2013 in EsteroEsteroEstero ||

no responsesno responsesno responsesp

Samya AbbarySamya Abbary 
Modella, attrice, appassionata di cucina,Modella, attrice, appassionata di cucina,Modella, attrice, appassionata di cucina,
Abbary ci racconta il suo esordio nelle paAbbary ci racconta il suo esordio nelle paAbbary ci racconta il suo esordio nelle pa
dei più grandi stilisti e l’evoluzione di unadei più grandi stilisti e l’evoluzione di una
carriera, divisa tra cinema e televisione.carriera, divisa tra cinema e televisione.

Caceres/Allegrini:“Un piatto a 4 Caceres/Allegrini:“Un piatto a 4 
Lo chef Roy Caseres ed il ceramista SebaLo chef Roy Caseres ed il ceramista Seba
Allegrini, uniti dalla passione per la loro aAllegrini, uniti dalla passione per la loro aAllegrini, uniti dalla passione per la loro a
danno vita ad un “piatto a 4 mani” unico danno vita ad un “piatto a 4 mani” unico 
sensazionale.sensazionale.

Ristorante SHINTO a RomaRistorante SHINTO a Roma 
Scopriamo assieme il ristorante Shinto dScopriamo assieme il ristorante Shinto d
le sue originali interpretazioni della cucile sue originali interpretazioni della cucile sue originali interpretazioni della cuci
giapponese, rivisitata con contaminaziongiapponese, rivisitata con contaminaziongiapponese, rivisitata con contaminazion
mediterranee.mediterranee.

“Chianti“Chianti…… Gustalo fresco!”  Gustalo fresco!” 
Riparte il progetto “Chianti fresco: gustaRiparte il progetto “Chianti fresco: gustaRiparte il progetto “Chianti fresco: gusta
gradi”. Il Consorzio Vino Chianti, come l’agradi”. Il Consorzio Vino Chianti, come l’a
scorso, torna a proporre il consumo del vscorso, torna a proporre il consumo del v
anche durante l’estate. La chiave èanche durante l’estate. La chiave è
un’unica semplice ma fondamentale regoun’unica semplice ma fondamentale regoun’unica semplice ma fondamentale rego
temperatura. 15-16 gradi per gustare latemperatura. 15-16 gradi per gustare la
gradevolezza dei profumi e la freschezzagradevolezza dei profumi e la freschezza
aromi che si sprigionano sorseggiando uaromi che si sprigionano sorseggiando uaromi che si sprigionano sorseggiando u
Chianti [...]Chianti [...]

EVENTI ALL’ESTERO PER IL PROSEEVENTI ALL’ESTERO PER IL PROSE
SUPERIORESUPERIORE 
Prosegue il cammino di promozioneProsegue il cammino di promozione
internazionale del Consorzio di Tutela deinternazionale del Consorzio di Tutela de
Conegliano Valdobbiadene Prosecco SuConegliano Valdobbiadene Prosecco SugConegliano Valdobbiadene Prosecco Su
2 giugno la Rappresentanza permanente2 giugno la Rappresentanza permanente2 giugno la Rappresentanza permanente
presso l’Onu a Ginevra ha organizzato unpresso l’Onu a Ginevra ha organizzato un
ricevimento al quale hanno partecipato aricevimento al quale hanno partecipato aricevimento al quale hanno partecipato a
personalità delle Nazioni Unite, ambascipersonalità delle Nazioni Unite, ambascipersonalità delle Nazioni Unite, ambasci
tutti i Paesi, rappresentanti del mondotutti i Paesi, rappresentanti del mondo
dell’economia, della cultura e della politidell’economia, della cultura e della politi
l’occasione, [...]l’occasione, [...]

NUOVO SITO PER BIRRA FORST NUOVO SITO PER BIRRA FORST 
Birra Forst lancia il nuovo sito dell’aziendBirra Forst lancia il nuovo sito dell’aziend
Arrivata alla quarta generazione, la storiArrivata alla quarta generazione, la storiArrivata alla quarta generazione, la stori
birreria del Trentino presenta uno spaziobirreria del Trentino presenta uno spaziobirreria del Trentino presenta uno spazio
facilmente navigabile in cui sono messe ifacilmente navigabile in cui sono messe i
evidenza le notizie sull’azienda o meglio evidenza le notizie sull’azienda o meglio 
MONDO FORST, le informazioni sulle BMONDO FORST, le informazioni sulle B
dalla Pils alla Sixtus, la doppio malto scurdalla Pils alla Sixtus, la doppio malto scurdalla Pils alla Sixtus, la doppio malto scur
sapore caramellato. Non mancano poi lesapore caramellato. Non mancano poi le
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